congel

il concessionario Algida di Padova

Budino di Riso
90 g.

Temperatura: 170 gradi
Tempo di cottura: 20/22 min
Quantita: 36 pz/ CT
Dimensioni: 9 cm

Codice: 00614

Vendita: Cartone

Dolce da colazione con farcitura di
riso e crema pasticcera da gustare
tiepido

Ricottino
90 g.
Temperatura: 170 gradi
Tempo di cottura: 20/22 min
Quantita: 36 pz/ CT
Dimensioni: 9 cm

Codice: 00631

Vendita: Cartone

Dolce da colazione con farcitura di
a base di crema di ricotta




HKit Specialita Sfoglie
Temperatura: 190 gradi
Tempo di cottura: 24/26 min
Quantita: 36 pz/ CT (6 x 6)
Codice: 00324
Vendita: Cartone

Descrizione: 1l cartone contiene 6 sacchetti da 6 pz di Perla
cremalatte, Perla nocciole, Foglia mele, Volo crema catalana,
Alba albicocca, Zaffiro Nocciola
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congel

il concessionario Algida di Padova

Perla Crema al latte
90 g.
Temperatura: 190 gradi
Tempo di cottura: 24/26 min
Quantita: 60 pz/ CT
Codice: 00141

Vendita: Cartone

Foglia mela e crema
95 g.

Temperatura: 190 gradi
Tempo di cottura: 24/26 min
Quantita: 60 pz/ CT
Codice: 00323

Vendita: Cartone




congel

il concessionario Algida di Padova

Sfogliatina Pera e Ciok

Temperatura: 190 gradi
Tempo di cottura: 24/26 min
Quantita: 60 pz/ CT
Codice: 00321

Vendita: Cartone

Perla Cheesecake
Fragola

Temperatura: 190 gradi
Tempo di cottura: 24 min
Quantita: 48 pz/ CT
Codice: 00724

Vendita: Cartone




congel

il concessionario Algida di Padova

Polacca 75 g.

Temperatura: 180 gradi
Tempo di cottura: 20 min
Quantita: 50 pz/ CT
Codice: 00440
Vendita: Cartone

Descrizione: il tipico cornetto
da pasticceria a tre giri con
fermenti lattici da gustare

vuota oppure da farcire

Fruttino Misto
70 g.
Temperatura: solo da
scongelare
Dimensioni: 9 cm
Quantita: 20 pz/ CT
Codice: 00620

Vendita: Cartone

Descrizione: base crema
con mele a fette, mele a
cubett1, uvetta, uva,
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il concessionario Algida di Padova

Crostatina Mista
70 g.

Temperatura: solo da
scongelare

Dimensioni: 9 cm
Quantita: 20 pz/ CT
Codice: 00618
Vendita: Cartone

Descrizione: crema,
cioccolato ed albicocca




